CAIET DE SARCINI

Privind atribuirea contractului de servicii de catering

Servicii de livrare masi calda beneficiari copii din centrul de zi

Cod CPV: 55520000-1 Servicii de catering




PREAMBUL

in temeiul,

Legii nr. 98/2016, privind achizitiile publice, cu completarile si modificérile ulterioare;

HG nr. 395/2016, privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la
atribuirea contractului de achizitie publica /acordului-cadru din Legea 98/2016 privind achizitiile
publice

ORDIN nr. 541 din 17 februarie 2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si
scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii séndtoase pentru copii si adolescenti in
unitatile de invatdmant preuniversitar

Legea nr. 272/2004 privind protectia si promovarea drepturilor copilului

Prezentul caiet de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire si constituie ansamblul
cerintelor pe baza carora ofertantul participant la procedura isi va elabora oferta in vederea atribuirii
contractului de servicii.

Organizarea si desfasurarea procedurii de achizitie se desfasoard conform procedurii proprii

simplificate (Norme procedurale interne privind achizitia publicd de servicii din categoria celor
cuprinse in Anexa 2 la Legea achizitiilor publice nr. 98/2016) elaborata in conformitate cu:

Legea nr. 98/2016, privind achizitiile publice, cu modificérile si completarile ulterioare si HG nr.
395/2016, privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la
atribuirea contractului de achizitie publica /acordului-cadru din Legea 98/2016 privind achizitiile
publice.

Sursa de finantare:
Bugetul local

OBIECTUL CONTRACTULUI

11.1 Obiectul contractului il constituie Prestarea serviciilor de catering in cadrul Centrului de Zi pentru
Copii Gratia aflati in situtie de risc de separare de parinti.

Prestarea serviciilor in cadrul contractului se va realiza in termen de maxim 2 zile lucritoare de la
semnarea contractului de servicii, sub conditia constituirii garantiei de bund executie de citre
Prestator.

Prestatorul se obliga sa asigure zilnic pregitirea, prepararea si livrarea unui meniu pentru fiecare
elev inscris in centrul de zi pentru copii Gratia iar prestarea serviciilor se va realiza exclusiv in
perioadele in care se desfasoara activitati didactice, conform structurii anului scolar.

Numirul beneficiarilor este de 31 de copii zilnic

Livrarea pachetului alimentar se va face o daté pe zi, de luni pana vineri, in perioadele cu activitate
didacticd, in locatiile de domiciliu ale beneficiarilor, din comuna Gratia.

11.2 DESCRIEREA SERVICIULUI DE CATERING:

Ofertantul se obligd sa presteze serviciile de catering in conditiile stabilite prin Caietul de sarcini
si legislatia incidenta,

Livrarea meniului se va face la centrul de zi pentru copii ,0 data pe zi, de luni pana vineri, in
perioadele cu activitate didacticd




Caracteristici Cantitati

Pret/portie (lei fara TVA) 28,83
Numar maxim portii estimate 5,239
Numar zile estimate activitate didactica 169

Total valoare maxima estimata/zi (lei fara TVA) 893,73

Total valoare maxima estimata contract (lei fara

TVA) 151.040

In cazul in care, pe parcursul derularii contractului, autoritatea contractantd/ notifica
furnizorul/prestatorul cu privire la existenta unor prescolari/elevi care prezinta alergii, intolerante
alimentare sau alte afectiuni de natura medicald care impun un regim alimentar special, operatorul
economic va asigura, in conditiile contractului, regimul alimentar special prescris/recomandat de
medicul specialist, corespunzator fiecarui caz in parte. Regimul alimentar special va fi asigurat pe
baza documentelor medicale puse la dispozitie de unitatea de Invdtdmant si va respecta indicatiile
medicale privind alimentele excluse, alimentele permise si, dupd caz, cerintele privind prepararea
si furnizarea hranei. Pentru fiecare caz notificat ulterior incheierii contractului, unitatea de
invitamant va comunica furnizorului/prestatorului, in timp util, informatiile necesare pentru
asigurarea hranei corespunzitoare, cu respectarea legislatiei aplicabile privind protectia datelor cu
caracter personal. Operatorul economic are obligatia de a asigura hrand speciala fara substituirea
acesteia cu produse care contin ingredientele /alergenii contraindicati si de a lua toate masurile
necesare pentru prevenirea contaminrii incruci ate, in functie de natura alergiei/intolerantei si de
cerintele  medicale comunicate. Tipul de hrand de regim si cantitatea necesard vor fi stabilite
pentru fiecare caz in parte, in functie de recomandarea medicald si de necesitétile beneficiarului.

I1.3 Nivelurile minime obligatorii care trebuie respectate in pregatirea meniurilor

Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust; de
asemenea, produsele de originea animala sau nonanimald din care se prepara aceste mancaruri
trebuie s respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati in alimente.

Uleiul necesar prepardrii se utilizeaza o singura datd, fiind un ulei de calitate superioara;

Sarea iodata utilizata trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati
in alimente;

Evitarea mancarurilor care solicitd un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a cdrora
combinatie produce efecte digestive nefavorabile;

Interdictia folosirii cremelor cu oud si frisca, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a
ouilor fierte, nesectionate dupa fierbere.

Miéncarea livrata trebuie gatita in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in conditii sanitar-
veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare $i la temperaturi
corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare;

Masa de pranz va cuprinde felul LII, O SALATA DE SEZON SI DESERT/FRUCT DE
SEZON, ASTFEL:

Supa, ciorbd =minim 200g

Maéncare scazuta, garniturd=minim 120 g

Friptura de carne de pui, vitd sau porc=minim 90g procesati si fara os
Salatd de sezon= minim 60 g




Péine=minim 100 g
Desert: prajiturd-minim 60g bucata/copil/fruct de zezon

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sénatate Publica:
1.ciorba de legume;

2.supa de pui cu legume;

3.ciorbd de vécuta cu legume;

4.legume cu piept de pui la gratar;

5.mancare de mazare cu piept de pui;

6.pilaf cu legume si ficétei de pui;

7.piure de morcov cu grétar de pui;

8.piure de cartofi cu piept de curcan;

9.mancare de varza dulce cu fripturd la cuptor;

10.ghiveci de legume cu pui;

11.orez cu legume si pui la tavi;

12.sufleu de broccoli cu brinza;

13.cartofi gratinati cu piept de pui la grétar;

14 tocani de legume cu orez brun;

15.piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume;

16.omleta cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea;

17.sufleu de conopidd, broccoli si branzi la cuptor;

18.dovlecel umplut cu branza la cuptor;

19.ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;
20.macaroane cu branzi;

21.cartof1 frantuzesti, la cuptor, cu brdnza si ou;

22.quinoa cu legume;

23.sandvici cu unt, suncd, cascaval si legume - rosii, castravete, salata

24.sandvici cu piept de pui la gritar sau pulpa de pui dezosati la gratar cu legume crude
gogosar, varza, morcov.

un fruct intreg.

Meniul va contine in mod obligatoriu pdine feliatd/baton/chifla.

NOTA

Prestatorul trebuie si livreze diferit pe zile ale saptdmanii tipul de pachet alimentar si fruct/desert .
Fructele trebuie sa fie sdnitoase, fard urme de atacuri provocate de boli si/sau daunatori si sa fie de
mérime MEDIE.

2.3 Cerinte privind calitatea alimentelor

Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, si transportate, vor fi protejate
impotriva oricdror contaminari probabile, ce va face alimentele improprii consumului uman,
periclitdrii sdnatatii sau contamindrii in asa mod incat nu se vor putea consuma in acea stare. In
particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incat sd se minimalizeze riscul
contamindrii.

Toate alimentele si ingredientele folosite la pregétirea si prepararea hranei trebuie sa fie proaspete
pentru a nu pune in pericol sanatatea copiilor.

-Produsele intermediare si produsele finite, posibile a fi mediu de dezvoltare a microorganismelor
patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care sa nu prezinte rise pentru
sanatate.

Manciarurile nu vor contine substante conservante si coloranti artificiali iar la elaborarea lor se va
evita pe cit posibil folosirea oricdror factori alergogeni. Ofertantul trebuie s asigure prepararea
hranei din produse agroalimentare de calitate, insotite obligatoriu de certificate de calitate si sanitar




veterinare. Ofertantul trebuie sa asigure conditiile igienico-sanitare prevézute de actele normative
in vigoare privind depozitarea si pastrarea produselor agroalimentare, respectiv pentru distributia
hranei.

Cerinte privind transportul:

Transportul hranei se va face de cétre contractant, cu mijloacele de transport proprii, dotate
corespunzator, autorizate sanitar-veterinar pentru transportul hranei.

Contractantului ii revine sarcina de a ambala hrana transportati astfel incat aceasta sa faca fata fard
limitare, la conditiile din timpul transportului, astfel incit sd ajunga in buna stare la destinatia
finala.

De asemenea se vor respecta urmatoarele:

Hrana va fi impachetata, manipulatd, si transportatd astfel incat sa fie protejatd impotriva oricaror
contaminari probabile ce va face alimentele improprii consumului uman, periclitarii sinatitii sau
contamindrii in asa mod incat nu se vor putea consuma in acea stare.

alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incdt sa se minimalizeze

riscul contaminarii.

Mijloacele de transport si containerele de transport (dulapuri calde/frigorifice), trebuie mentinute
curate pentru a preveni contaminarea alimentelor.

Cerinte privind igiena personalului:

Fiecare persoani care lucreazd in zona de manipulare a alimentelor trebuie s& mentind un grad
ridicat de curatenie personald si trebuie s poarte imbracdminte adecvata, curati.

Prestatorul care lucreaza la prepararea hranei are obligatia de a efectua controalele medicale
(analizele medicale) ale angajatilor conform legislatiei in vigoare.

CAPITOLUL 111

Informatii si/sau nivel(uri) minim(e) necesare pentru evaluarea respectarii cerintelor mentionate:
1.Certificat constatator ONRC.

2.Autorizatia DSVSA. Ofertantul va garanta respectarea tuturor normelor in vigoare aplicabile
activitétilor de alimentatie publica.

3.Dovada detinerii unui mijloc autorizat pentru transportul alimentelor (indiferent de forma de detinere:
proprietate, leasing, inchiriere, folosinta).

4.Ofertantul trebuie sd facd dovada ca a prestat in ultimii 3 ani minimum 1 (un) contract de prestari
servicii de catering.

5.Ofertantul va prezenta documente justificative care probeaza indeplinirea cerintei; vor fi prezentate
contracte de prestari servicii, procese-verbale de receptie, recomandari din partea beneficiarilor ca au
indeplinit obligatiile contractuale..

6.Procedura de inlocuire a produselor neconforme.

7.Plan de continuitate in caz de avarie a vehiculului sau indisponibilitate temporara.

8.Forma juridica pe care o va lua grupul de operatori economici céruia i se atribuie contractul, daca este
cazul: Asociere conform art. 53 din Legea nr. 98/2016;

9.Certificat de atestare fiscald de la primaria de pe raza localitdtii unde are sediul ofertantul, aflat in
termenul legal de valabilitate;

10.Certificatul de atestare a lipsei datoriilor la bugetul de stat , aflat in termenul legal de valabilitate.
11.Cazierul judiciar al operatorului economic si al membrilor organului de administrare, de conducere sau
de supraveghere al respectivului operator economic, sau al celor ce au putere de reprezentare, de decizie
sau de control in cadrul acestuia, asa cum rezultd din certificatul constatator emis de ONRC / actul
constitutiv;




12.Dovada platii garantiei de participare, efectuatd in perioada de depunere a ofertelor;
Existenta formularelor anexa la documentatie (Formularele 1-10) completate si semnate.

Neindeplinirea obligatiilor ofertantilor privind conditiile de participare atrage respingerea ofertei ca
inacceptabila conform art. 137 alin. 2 lit. b din H.G. nr. 395/2016: ,,A fost depusa de un ofertant care nu
indeplineste unul sau mai multe dintre criteriile de calificare stabilite in documentatia de atribuire...”
Ofertantul trebuie sd-si asume intreaga responsabilitate pentru prestarea serviciilor de preparare si
distribuire a hranei. Totodata, este raspunzator atit de siguranta tuturor operatiunilor si metodelor de
prestare utilizate, cét si de calificarea personalului folosit pe toatd durata contractului.

Daci vreunul dintre produsele livrate nu corespunde specificatiilor tehnice din prezentul Caiet de Sarcini,
achizitorul are dreptul sa il respinga, iar Prestatorul are obligatia, fard a modifica preturile, de a inlocui
produsele refuzate si de a face toate modificarile necesare pentru ca pe viitor produsele s corespunda din
punct de vedere calitativ.

In cazul in care vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave pentru starea de sinitate a
beneficiarilor, personalul de specialitate al beneficiarului va avea dreptul sé sisteze distribuirea hranei, iar
prestatorul va fi obligat sa inlocuiascé alimentele sau hrana in cauzi cu alta corespunzatoare, fard a
pretinde plati suplimentare pentru aceasta, in termen de maximum 45 de minute de la primirea notificarii.
Daci deficientele constatate nu sunt remediate in termenul stabilit, se va declansa procedura de reziliere a
contractului cu toate consecintele ce decurg din aceasta. Cantitatile constatate lipsd in urma verificarilor
efectuate vor fi acoperite in cel mult 45 de minute.

CAPITOLUL 1V - RECEPTIA SERVICIILOR
Receptia hranei se va realiza zilnic de citre achizitor prin persoanele desemnate de citre acesta.

La efectuarea receptiei:
Procesul-verbal de receptie va avea anexat centralizatorul cu numarul de portii livrate zilnic in care se va
preciza meniul din ziua respectiva.

Prestatorul trebuie sa permitd exercitarea controlului efectuat de catre reprezentantii beneficiarului in ceea
ce priveste modul de depozitare a alimentelor, prepararea hranei etc. Toate controalele vor fi efectuate in
prezenta reprezentantilor prestatorului.

Conditii de livrare:
Livrarea trebuie s fie insotitd de urmétoarele documente:

aviz de Insotire a marfii;
procesul-verbal de receptie a hranei;
certificat de calitate sau declaratie de conformitate.

CAPITOLUL V - CONDITII DE FACTURARE SI PLATA

Facturarea serviciilor prestate se va face o data pe luni in baza avizelor si proceselor-verbale de
receptie. Facturile vor reflecta cantititile receptionate efectiv de autoritatea contractanta,
confirmate prin procesele-verbale de receptie. Prestatorul va factura exclusiv portiile efectiv livrate
si receptionate. Autoritatea contractanta nu garanteazi consumarea integrala a cantititilor estimate..
Contractantul va rdspunde pentru calitatea serviciilor prestate n conditiile legislatiei in vigoare in
Roménia.

Dispozitii finale

Contractul se reziliaza de drept, fara plata unor daune materiale (banesti), in situatia in care:
comisia de receptie constituitd la nivelul UAT Gratia consemneazd ntdrzieri nejustificate si
repetate ale livrarilor. In sensul prezentului Caiet de sarcini, intdrzieri acceptabile constituie
intdrzieri nu mai mari de 45 minute, dar nu mai mult de o dati la 30 de zile;

au loc intreruperi nejustificate ale prestdrii de servicii de cétre contractant;




se livreazi produse neconforme.

Obligativitatea asigurarii activitatilor si serviciilor in regim de continuitate

Contractantul are obligatia de a presta serviciile contractate in asa fel incat, prin actiunile sale, sd
nu produca nemultumiri in rdndul beneficiarilor finali.

Contractantul are obligatia de a presta serviciile astfel incat sa deranjeze cat mai putin activitatea
normala in institutiile beneficiarului.

Contractantul are obligatia de a lua toate masurile pentru evitarea oricarui fel de accident, epidemie
sau alte asemenea.

Autoritatea Contractantd nu va fi responsabila pentru niciun fel de daune-interese sau compensatii
platibile prin lege in privinta sau ca urmare a unui accident ori prejudiciu adus oricérei persoane
fizice sau juridice.

Prestatorul (ofertantul cistigétor) va trata toate documentele, datele si informatiile cu care va intra
in contact sau pe care le va accesa ca avand caracter personal si confidential si se va conforma in
consecintd tuturor legilor, normelor si reglementarilor in vigoare din Romaénia. Exceptie vor face
documentele din cadrul prezentului dosar de achizitie publicd, asa cum este definit de prevederile
Legii nr. 98/2016, cu modificarile si completérile ulterioare.

De asemenea, cu exceptia cazului in care este necesar ca Prestatorul (ofertantul céstigitor) sa
dezvaluie anumite informatii in scopul executarii contractului sau in cazul in care documentele
mentionate mai sus au caracter de informatie de interes public, Prestatorul (ofertantul castigator)
nu va publica sau dezvalui nicio informatie fard acordul prealabil scris al Autoritatii Contractante.
in caz de dezacord, primeaza decizia Autorititii Contractante.

Oricare dintre documentele si informatiile emise sau acumulate prin executarea acestui contract
trebuie sd respecte regimul specific proiectelor cu finantare nerambursabild in ceea ce priveste
accesibilitatea, disponibilitatea si pastrarea lor.




CRITERIUL DE ATRIBUIRE

Criteriul utilizat pentru achizitia de servicii de catering este: "cel mai bun raport calitate-pret", conform
prevederilor art. 187 alin. 3, lit. a din Legea nr. 98/2016.

FACTORI DE EVALUARE

Factor de evaluare - Pretul ofertei

Pondere - 60%

Puncte: 60. Algoritm de calcul:

Pentru oferta cu cel mai mic pret, care si asigure nivelul calitativ, tehnic si functional al ofertei, se
acordd punctajul maxim, respectiv 60 puncte.

Pentru celelalte oferte, punctajul se calculeaza cu formula:

Pp = (Pret minim/Pret n)x 60 Unde:

Pret n - pretul ofertei operatorului economic;

Pret minim - cef mai mic pret dintre toate ofertele.

Preturile care se compara, in vederea acordarii punctajului, sunt preturile ofertate, exclusiv TVA.
Punctajul maxim ce poate fi obtinut de catre un ofertant este de 60 de puncte.

Factor de evaluare - Termenul estimat pentru inlocuirea produselor neconforme.

Descriere: Luandu-se in considerare posibilitatea identificarii produselor neconforme in cadrul unui lot
furnizat in care sunt constatate abateri care pot conduce la consecinte grave cu privire la starea de
sanitate a beneficiarilor, conducatorul unititii de 'Invatdmant va sista distribuirea hranei, prestatorul
fiind obligat sa 'inlocuiasca pachetul alimentar/alimentele neconforme cu unele corespunzatoare, fard
a pretinde plati suplimentare pentru acestea, in termen de maximum 45 de minute de la primirea
notificarii. Pentru ofertarea termenului estimat pentru inlocuirea produselor neconforme de maxim 45
de minute nu se acordd punctaj, aceasta fiind conditie obligatorie.

Pondere - 20%

Puncte: 20. Algoritm de calcul:

Pentru termenul estimat de inlocuire a produselor neconforme de maximum 30 de minute, se acordd
20 puncte;

* Pentru termenul estimat de inlocuire a produselor neconforme mai mare de 30 de minute si de
maximum 45 de minute se acorda 10 puncte;

« Pentru termenul estimat de inlocuire a produselor neconforme mai mare de 45 de minute), oferta este
consideratd neconforma, intrucat depaseste termenul maxim de inlocuire prevazut in documentatia de
atribuire/contract.

Termenul de inlocuire se calculeazid de la momentul primirii notificarii privind neconformitatea
produselor pani la momentul inlocuirii efective a acestora la locul de livrare.

Factor de evaluare -Diversitatea meniurilor

Pondere 20%

Puncte 20

Descriere Ofertantii vor prezenta un plan alimentar care s& cuprindd meniuri diferite.
Se acordd punctaj astfel:

-10 meniuri diferite : 10 puncte

-11 - 15 meniuri diferite : 15 puncte

- Minim 15 meniuri : 20 puncte




Ofertele care nu contin nici un aspect mentionat anterior - se acordd 0 puncte

Comisia de evaluare a ofertelor intocmeste clasamentul final al ofertelor in ordinea descrescitoare a
punctajelor totale obtinute, iar oferta castigitoare va fi cea admisibila, a carei propunere tehnicd si
financiard va raspunde la toate cerintele minime obligatorii solicitate prin documentatia de atribuire si
va obtine punctajul maxim. In situatia in care doud sau mai multe oferte au un punctaj egal si sunt
clasate pe primul loc, In vederea departajarii, autoritatea contractanta solicita noi propuneri financiare
acestora.

ATENTIE: Neprezentare de documente suport care sa justifice punctajul aferent criteriilor de atribuire,
va duce automat la nepunctarea respectivului criteriu.

MODALITATI DE PLATA

Facturarea produselor livrate se va face lunar in baza documentelor justificative elaborate cu ocazia
livrarilor si confirmate de cétre beneficiar

Plata produselor si a serviciilor contractate se efectueaza de citre ordonatorii principali de credite,
respectiv Comuna Gratia, la solicitarea furnizorilor, pe baza documentelor de receptie calitativad si
cantitativd. Termenul de platd este de maxim 30 de zile de la primirea/inregistrarea facturii fiscale de
citre Primaria Comunei Gratia, in baza documentelor justificative privind prestarea
serviciilor/furnizarea produselor alimentare.
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